
Gazpacho de piñones

María José Redondo

Ingredientes para 6 personas:

¼ l. de aceite de oliva virgen extra Los Carrizos
Un vasito de vinagre
½ kg. de pan sentado
2 huevos
100 grs. de piñones
2 dientes de ajo
Sal

Proceso de elaboración:

Triturar los piñones, los ajos, el pan remojado, los huevos y la sal.
A continuación añadir el vinagre y el aceite de oliva virgen extra Los Carrizos
Volcar sobre abundante hielo hasta que tenga consistencia de mahonesa muy ligera.
Retirar el hielo sobrante.

Servir muy frío.

www.loscarrizos.com


