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MENU 6 Y 7 DE MARZO CAP CANA

MENU 1
JOAQUIN FELIPE -ENRIQUE MARTINEZ

MARIO SANDOVAL- QUIQUE DACOSTA
 “Gazpacho de tomate con moluscos y aceite Los Carrizos”
Por Joaquin Felipe

“Cuba libre de foei gras con rúcola silvestre y escarcha de limón”
por Quique Dacosta

“Escabeche de pescados de roca, galleta de pan rústico y vegetales”
Por Enrique Martinez

----------------------maridados con un vino blanco -------------------------

“Pimientos asados del Potingo, migas del pastor y burbuja de empeltre”
Por Enrique Martinez

“Lomo de atún Garum”
por Joaquin Felipe

----------------------maridados con un tinto suave ------------------------

“Arroz senia meloso, con anguila ahumada, perlas de cerezas bordes y flores de Romero del Montgó.”
Por Quique Dacosta
---------------------------maridado con un tinto ------------------------

“Lacado en horno de leña”
Por Mario Sandoval
---------------------------maridado con un tinto -------------------------

"Pasión por España"

Por Mario Sandoval
---------------------------maridado con un vino dulce------------------------
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MENU 2
PACO RONCERO –ADOLFO MUÑOZ

JOAN Y JORDI ROCA- PEDRO Y MARCOS MORAN
 “Tortilla de patata, quesos y encurtidos”
Por  Pedro y Marcos Moran

“Carpacho de ceps”
Por Paco Roncero

“Timbal de manzana y foie con aceite de vainilla”
Por Joan y Jordi Roca

----------------------maridados con un vino blanco -------------------------

“”Tartar de ciervo con aromas tropicales.

Por Adolfo Muñoz

“Pescado con puré de limón con huevas de bacalao,salsa de soja y sésamo”
Por Paco Roncero

----------------------maridados con un tinto suave ------------------------

“Fabada asturiana de Prendes”
Por Pedro y Marcos Moran

---------------------------maridado con un tinto ------------------------

“Plato de perdiz pendiente de confirmar”.

Por Adolfo Muñoz

---------------------------maridado con un tinto --------------------------

“Viaje a la República Dominicana”
Por Joan y Jordi Roca

---------------------------maridado con un vino dulce------------------------
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