
Las cocinas de nuestros pueblos son un motivo de orgullo
para los españoles, nunca la cocina española ha tenido la
cohesión y el nivel humano del que estamos disfrutando en
estos años. Empiezan nuestros cursos con dos excelentes y
brillantes jefes de cocina que dan buena muestra de ello y
a los que agradecemos que lleguen por primera vez a
nuestra escuela.
De Asturias viene a Madrid Paco Ron, con su cocina tradi-
cional, adaptada al tiempo que nos toca vivir, sencilla, con
una especial selección por la materia prima, una sensibili-
dad y una técnica admirables de la que felizmente lleva-
mos un tiempo disfrutando en su excelente y acogedora
taberna-restaurante “ Viavélez” en Madrid. Del Puerto de
Santa María llega Ángel León, un investigador nato con
una enorme afición por el pescado y los productos del mar.
Con Ángel aprendemos de la incorporación de nuevos
pescados y disfrutamos de su maestría, arte y conocimien-
to en su forma de preparar esta maravillosa cocina del mar
que practica con todo lujo en su restaurante “Aponiente”
en El Puerto.

INFORMES E INSCRIPCIÓN
Plaza de la Encarnación, 2 – 28013 Madrid
Tel.: 91 559 78 58 / 91 547 42 20 • Fax: 91 559 78 02
www.alambique.com • escuela@alambique.com

RESERVA DE PLAZA
• Al abonar el importe íntegro del curso se formalizará la reserva.
• El pago puede efectuarse con tarjeta de crédito (Visa, Mastercard)

o por transferencia bancaria.
• El importe de la reserva no se devuelve en caso de cancelación

por parte del alumno (puede enviar a alguien en su lugar)
• Las demostraciones se celebrarán con un mínimo de 10 alumnos.
• El programa podrá sufrir modificaciones por posibles imprevistos.

El hojaldre, el pan de Cádiz y el turrón
MANUEL GÓMEZ RONCERO “PASTELERÍA FILIPINAS”

Sábado 4 de diciembre de 18:00 a 20:30. Precio: 60,00 €

Un buffet de navidad
MARÍA JOSÉ REDONDO

Jueves 9 de diciembre de 11:00 a 13:30. Precio: 50,00 €

Wok sur asiático 
MATTHEW SCOTT “GUMBO Y GUMBO YA-YA”

Jueves 9 de diciembre de 19:00 a 21:30. Precio: 50,00 €

Dim sum y otras delicias 
ALEX ZURDO

Sábado 11 de diciembre de 11:00 a 13:30. Precio: 50,00 €

Una merienda de navidad 
SANDRA JIMENEZ OSORIO

Sábado 11 de diciembre de 18:00 a 20:30. Precio: 50,00 €

La cocina navideña de Benjamín Urdiaín
BENJAMÍN URDIAÍN

Lunes 13 y 20 de diciembre de 11:00 a 13:30. Precio: 150,00 €

Navidad sin estrés, con la Thermomix
GABRIELA LLAMAS

Martes 14 y miércoles 15 de diciembre de 11:00 a 13:30. 

Precio: 90,00 €

Prima la materia prima
JUANJO LÓPEZ BEDMAR “LA TASQUITA DE ENFRENTE”

Martes 14 de diciembre de 19:00 a 21:30. Precio: 60,00 €

Canapes y aperitivos 
RAFAEL RODRIGUEZ AÑINO

Miércoles 15 de diciembre de 19:00 a 21:30. Precio: 50,00 €

Panadería y bollería de navidad 
FRANCISCO TEJERO

Jueves 16 de diciembre de 11:00 a 13:30 Precio: 50,00 €

Cocina tradicional española
GABRIELA LLAMAS

Jueves 17 de diciembre de 11:00 a 13:30. Precio: 45,00 €

La navidad en casa
CARMEN ARGUMOSA

Viernes 17 de diciembre de 19:00 a 21:30. Precio: 50,00 €

Dulces regalos
SANDRA JIMÉNEZ OSORIO

Sábado 18 de diciembre de 11:00 a 13:30. Precio: 50,00 €

Taller de galletas para los pequeños
PRIMI MAIER

Sábado 18 de diciembre de 17:30 a 20:00. Precio: 35,00 €

Navidad al horno
MARÍA JOSÉ REDONDO

Martes 21 de diciembre de 18:00 a 20:30. Precio: 50,00 €

Clásicos renovados de la coctelería
CARLOS MORENO

Miércoles 22 de diciembre de 18:00 a 20:30. Precio: 50,00 €

Cupcakes para niños
PRIMI MAIER 

Jueves 23 de diciembre de 11:00 a 13:30. Precio: 35,00 €

Galletas entre madres e hijas
GABRIELA LLAMAS Y SOFÍA MAIER

Miércoles 29 de diciembre de 11:00 a 13:30. Precio: 45,00 €

Roscón de reyes y corona de frutas
FRANCISCO TEJERO 

Jueves 30 de diciembre de 19:00 a 21:30 Precio: 50,00 €

El roscón de reyes 
AGUSTÍN FERNÁNDEZ GONZÁLEZ “VIRIDIANA”

Martes 4 de enero de 19:00 a 21:30 Precio: 50,00 €

Impreso en papel reciclado

Programa

OTOÑO-INVIERNO 2010



SEPTIEMBRE

Cocina para novatos
ANA VEGA Y AMPARO GONZÁLEZ

5 Clases: los viernes 17 de septiembre, 1,15 y 29 de octubre 

y 12 de noviembre de 18:00 a 20:30. Precio: 215,00 €

Los ceviches, variedades y tipos
MARÍA DEL CARMEN LÓPEZ ZOLEZZI 

Sábado 18 de septiembre de 11:00 a 13:30. Precio: 50,00 €

Técnicas de cocina 1
DIEGO MUÑOZ MUÑOZ-COBO

7 Clases los lunes 20 de septiembre, 4 y 18 de octubre, 

8 y 22 de noviembre 13 y 27 de diciembre de 19:00 a 21:30.

Precio: 295,00 €

Descubre la cocina coreana
EUNSOOK YANG

Miércoles 22 de septiembre de 19:00 a 21:30. Precio: 45,00 €

Pizzas y calzones
ANGIE MUSCI 

Jueves 23 de septiembre de 19:00 a 21:30. Precio: 45,00 €

Menús para principiantes
MARÍA DEL CARMEN LÓPEZ ZOLEZZI 

7 Clases los viernes 24 de septiembre, 8 y 22 de octubre, 

5 y 19 de noviembre, 3 y 10 de diciembre de 18:00 a 20:30.

Precio: 295,00 €

México: menú del día del grito
RODRIGO RAMOS “SABORES AUTÉNTICOS DE MÉXICO”

Sábado 25 de septiembre de 11:00 a 13:30. Precio: 50,00 €

Técnicas de cocina 2
ALAMBIQUE

7 clases los lunes 27 de septiembre, 11 y 25 de octubre, 

15 y 29 de noviembre, 20 de diciembre y 3 de enero 

de 19:00 a 21:30. Precio: 315,00 €

Tartas saladas
ANGIE MUSCI

Miércoles 29 de septiembre de 19:00 a 21:30. Precio: 45,00 €

Viaje por la cocina asiática 
ALEX ZURDO

Jueves 30 de septiembre de 19:00 a 21:30. Precio: 50,00 €

OCTUBRE

Cocina tradicional española
GABRIELA LLAMAS

Viernes 1 de octubre de 11:00 a 13:30. Precio: 45,00 € 

Arroces de película
JOSE LUÍS GARCÍA BERLANGA

Sábado 2 de octubre de 11:00 a 13:30. Precio: 60,00 €

El chef del mar
ÁNGEL LEÓN “APONIENTE”

Lunes y martes 4 y 5 de octubre de 19:00 a 21:30. Precio: 120,00 €

Cocinar de víspera
JUAN SUÁREZ 

Martes 6 de octubre de 19:00 a 21:30. Precio: 45,00 €

Con las manos en la masa: hacer el pan en casa
AGUSTÍN FERNÁNDEZ GONZÁLEZ “VIRIDIANA”

Sábado 9 de octubre de 11:00 a 13:30 Precio: 60,00 €

Risottos de otoño
ANGIE MUSCI

Miércoles 13 de octubre de 19:00 a 21:30. Precio: 50,00 €

Decoración de tartas: fondant & icing 
SANDRA JIMÉNEZ OSORIO 

Jueves 14 de octubre de 17:00 a 21:00. Precio: 110,00 €

Sushi y sashimi 
ESTEBAN MURATA “KABUKI”

Sábado 16 de octubre de 11:00 a 13:30. Precio: 60,00 €

Práctica de tapas
KOLDO ROYO

Martes 19 y miércoles 20 de octubre de 19:00 a 21:30. 

Precio: 110,00 €

Vasitos de invierno con encanto
BELÉN RUIZ MONTAVA 

Jueves 21 de octubre de 19:00 a 21:30. Precio: 45,00 €

Wok fusión
MATTHEW SCOTT “GUMBO Y GUMBO YA-YA”

Sábado 23 de octubre de 11:00 a 13:30. Precio: 50,00 €

Los Gnocchi
ANGIE MUSCI

Miércoles 27 de octubre de 19:00 a 21:30. Precio: 50,00 €

Día de los muertos
RODRIGO RAMOS “SABORES AUTÉNTICOS DE MÉXICO”

Jueves 28 de octubre de 19:00 a 21:30. Precio: 45,00 €

Fiesta de halloween
PRIMI MAIER

Sábado 30 de octubre de 11:00 a 13:30. Precio: 35,00 €

NOVIEMBRE

Arroces valencianos
JOSE LUIS VARONA “EL GARBÍ”

Martes 2 de noviembre de 18:30 a 21:00. Precio: 50,00 €

Clase magistral: los panes del Santo Mauro
CARLOS POSADAS “SANTO MAURO”

Miércoles 3 de noviembre de 17:00 a 19:30. Precio: 70,00 €

Alta cocina humilde 
PACO RON “VIAVÉLEZ”

Miércoles 3 y jueves 4 de noviembre de 18:30 a 21:00. 

Precio: 120,00 €

Cocina india a mi estilo
MATTHEW SCOTT “GUMBO Y GUMBO YA-YA”

Sábado 06 de noviembre de 11:00 a 13:30. Precio: 50,00 €

Tapas centroeuropeas
BELÉN RUIZ MONTAVA

Martes 09 de noviembre de 19:00 a 21:30. Precio: 45,00 €

Cocinando con restos
ANGIE MUSCI

Miércoles 10 de noviembre de 19:00 a 21:30. Precio: 45,00 €

Los macarrons
SANDRA JIMÉNEZ OSORIO

Jueves 11 de noviembre de 19:00 a 21:30. Precio: 50,00 €

Sopas y tempuras
DAVID GONZÁLEZ “KABUKI”

Sábado 13 de noviembre de 11:00 a 13:30. Precio: 60,00 €

Aprende a hacer la pasta fresca
ANGIE MUSCI

Miércoles 17 y jueves 18 de noviembre de 19:00 a 21:30. 

Precio: 100,00 €

En 20 minutos te invito a cenar
CARMEN ARGUMOSA

Sábado 20 de noviembre de 11:00 a 13:30. Precio: 45,00 €

Panes tradicionales españoles
AGUSTÍN FERNÁNDEZ GONZÁLEZ-VIRIDIANA

Miércoles 23 de noviembre de 11:00 a 15:00. Precio: 60,00 €

Cocido para toda la semana
MARÍA JOSÉ REDONDO

Martes 23 de noviembre de 19:00 a 21:30. Precio: 45,00 €

La cocina de Nueva Orleans
MATTHEW SCOTT “GUMBO Y GUMBO YA-YA”

Miércoles 24 de noviembre de 19:00 a 21:30. Precio: 50,00 €

Sopas del mundo
BELÉN RUIZ MONTAVA

Jueves 25 de noviembre de 19:00 a 21:30. Precio: 45,00 €

Cocina tradicional española
GABRIELA LLAMAS

Viernes 26 de noviembre de 11:00 a 13:30 Precio: 45,00 €

Cooking-party: cocinando con amigos
CARMEN ARGUMOSA

Viernes 26 de noviembre de 19:00 a 21:30 Precio: 45,00 € 

Galletas para decorar el árbol
ANGIE MUSCI

Sábado 27 de noviembre de 11:00 a 13:30 Precio: 45,00 €

DICIEMBRE

La navidad de Marta Cárdenas Maestre
MARTA CÁRDENAS MAESTRE “CATERING ISABEL MAESTRE”

Miércoles 1 y jueves 2 de diciembre de 19:00 a 21:30. Precio:

100,00 €

Brunch navideño
MATTHEW SCOTT “GUMBO Y GUMBO YA-YA”

Sábado 4 de diciembre de 11:00 a 13:30. Precio: 50,00 €


